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DJUCE

En canette pour la planète !

L’objectif derrière Djuce est de mettre en marché des vins de qualité, 
tout en réduisant autant que possible l’impact environnemental de 
l’industrie du vin.

En préconisant la canette au-delà de la bouteille en verre, Djuce  
réussit à amenuir de 20 fois le poids de ses emballages, et de 79% 
ses émissions de CO2, d’autant plus que l’aluminium soit 28 fois plus 
efficace à recycler que le verre... Pas mal !

Dans ces contenants de 250mL joliment illustrés, on met de l’avant 
des vins vegan issus d’agriculture durable en Europe, dont la teneur en 
sulfites est nulle ou minime.

Provenance : Autriche / Burgenland

Type : Macération Millésime : 2021

Cépages : welschriesling, pinot gris, traminer

Vinification : courte macération pelliculaire; fermentation 
spontanée, via levures indigènes.

Élevage : en cuve inox

Dégustation : arômes d'agrumes et de fruits blancs, touche florale 
et minérale, acidité fraîche, corps léger, amers délicats.

À moins de 12% d’alcool, voilà un format pratique pour       
combler la soif du nomade, qui fera des heureux en 
raquette, en canot et autour des saucisses grillées en 
camping...


